
RESTAURANTE NIZA 
Contigo en tus mejores momentos desde 1989

ENTRANTES 
Ensalada niç    oise. La ensalada típica de Niza. Lechuga, tomate, cebolla morada, atún, huevo duro, 

anchoas, pimiento,  pepino, rabanitos, apio 
y aceitunas negras con salsa rosa o vinagreta francesa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 

Ensalada griega. Lechuga, tomate, queso feta, pepino, aceitunas, aceite de oliva y pimienta negra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13 
Ensalada de pollo. Lechuga, tomate, zanahoria, pechuga de pollo asado, aceitunas negras y salsa rosa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13 
Ensalada Césare a nuestra manera (puedes añadirle pollo asado y/o bacon) Lechuga, champiñones frescos, 

picatostes, queso parmesano, huevo duro y aliño de ajo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Ensalada corintia. Mezclum de lechugas y rúcula, salsa pesto, pasas, piñones tostados, queso de cabra, bacon, 

miel, tomate cherry y aceto balsámico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 
Ensalada de salmón. Con lechuga, salmón ahumado, queso de cabra, tomate, tomate cherry, sal, vinagre, 

pimienta y aceite de oliva . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 
Ensalada indonesia. Mezclum de lechugas, crujiente de cebolla, cacahuetes, zanahoria rallada, brotes de soja, 

naranja y nuestra deliciosa salsa de mostaza dulce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Ensalada mexicana. Lechuga, nachos, pollo, pimiento rojo, cebolla morada, tomates cherry, maíz, 

queso emmental y vinagreta de lima (pídela con jalapeños) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 

Burratina. Burrata fresca con tomates cherry asados, tomillo, jamón ibérico o salmón ahumado, rúcula, 
albahaca, aceite de oliva, sal negra y sal Maldon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17 

Queso Provolone a la plancha. Con pasas, piñones, sirope balsámico de Módena y mermelada de pimientos . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Carpaccio de calabacín. Con queso feta, tomates cherry, aceto balsámico, aceite oliva virgen, sal y pimienta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Ensalada Pera Gorgonzola. Con lechuga, nueces, albahaca y nuestra deliciosa salsa de mostaza dulce (pídela con bacon) . .  15 
Carpaccio de carne. Finas capas de carne de ternera cruda (previamente congelada) con aceite de albahaca, 

pimienta, sal y queso parmesano (pídelo con alcaparras) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Carpaccio Gourmet. Carpaccio de carne con champiñones frescos, rúcula y sirope balsámico, 

aceite de albahaca, sal y pimienta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17 
 
CRÊPES 
Crêpe de champiñón, jamón, queso gouda y bechamel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Crêpe de gambas y bechamel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Crêpe de salmón, queso de cabra y bechamel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Crêpe pulled pork. Carne de cerdo asada y mechada, con especias, cebolla, salsa barbacoa, ajo, 

berenjena braseada, tomates cherry asados, rúcula y queso emmental (pídela con jalapeños) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Crêpe Ranchero. Pollo asado, queso emmental y salsa barbacoa (pruébalo con bacon y/o Cheddar) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Crêpe campestre. Pollo asado, bacon, queso brie, crujiente de cebolla, vinagreta de miel y mostaza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Crêpe al Horno. Mozarella, provolone, tomates secos, aceitunas negras, tomate, cebolla, jamón ibérico y pesto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 
Crêpe Cubano. Pulled pork, arroz, vinagreta miel y mostaza, pepinillo, mostaza y quesos Gouda y Provolone, al horno . . . . . . .  16 

 
PASTAS CLÁSICAS. Puedes elegir entre Spaghetti, Tagliatelle, Cavatappi o Ravioli relleno de carne (+1€) 
Boloñesa. Salsa tradicional casera de carne picada, verduras y tomate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Carbonara a nuestra manera. Con bacon, nata, huevo y queso parmesano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Gambas. Con gambas, ajo, perejil, tomate y aceite picante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 
Pesto. Con piñones, albahaca fresca, ajo, aceite de oliva y parmesano (pruébalo con anchoas) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Siciliana. Anchoas, ajo, perejil, aceitunas negras, alcaparras, tomate y aceite picante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Salsa de salmón. Salmón ahumado, tomate, parmesano, nata y huevo (pruébalo también con queso de cabra) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Lasaña de Carne. Con salsa boloñesa, bechamel y queso gratinado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Lasaña Marinera gratinada al horno. Con gambas, mejillones, carne de vieira, bechamel, 

champiñones, nata y queso gouda . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Lasaña de verduras (pruébala con queso azul). Con queso fresco, puerro, calabacín, 

berenjena, caldo de verduras y crema de espinacas, gratinada al horno con queso mozzarella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Lasaña especial. Con boloñesa, bechamel, champiñones frescos, queso gouda, bacon y queso brie fundido . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17 

 
CARNES A LA PARRILLA 

Entrecote a la parrilla. Con ensalada o pasta boloñesa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21 
Entrecote a la pimienta verde. Con pimienta verde, cognac, vino y nata. Acompañado de pasta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24 
Entrecote Niza. Con anchoas, aceitunas negras, alcaparras, ajo, perejil, tomate y aceite picante. Acompañado de pasta . . . . . . . . .  24 
Entrecote con salsa de setas y Gorgonzola. Con nata, queso Gorgonzola, setas, champiñones 

y hierbas provenzales. Acompañado de pasta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24
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RESTAURANTE NIZA 
Contigo en tus mejores momentos desde 1989

PIZZAS. DE NUESTRA RECETA FAMILIAR. 
Margarita rúcula. Tomate, queso de cabra, mozzarella, tomates cherry y rúcula aliñados 

y orégano (pruébala con jamón ibérico) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Reina. Con tomate, jamón de York, champiñones frescos, mozzarella y orégano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Neptuna. Con tomate, mozzarella, atún, ajo, perejil y orégano. (Pruébala con gambas) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Gambas. Con tomate, gambas, ajo, perejil y orégano (si es OSG va con mozzarella) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Diabla. Con salsa boloñesa, guindillas, huevo y orégano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Cuatro quesos. Con tomate, mozzarella, parmesano, queso azul, emmental y orégano (sin mezclar) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Piña/plátano/mango-bacon. Con tomate, piña/plátano/mango, bacon, mozzarella y orégano (especial ofendidos) . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Campera  (pídela con pollo). Tomate, mozzarella, gajos de tomate, rúcula, 

queso de cabra, salsa pesto, aceitunas negras y orégano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Pegna. Con tomate, champiñones frescos, jamón de York, yema de huevo, pepperoni, mozzarella y orégano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Vegetal (pídela con queso brie). Con tomate, champiñones frescos, pimiento rojo y verde, cebolla, 

mozzarella y orégano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Niza. Con tomate, champiñones frescos, jamón de York, cebolla, pimiento rojo y verde, pepperoni, 

yema de huevo, mozzarella y orégano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Noruega. Con tomate, salmón ahumado, alcaparras, mozzarella y orégano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16 
Normanda. Con tomate, jamón ibérico, mozzarella, queso brie y orégano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Ranchera. Salsa barbacoa, bacon, queso gouda, pollo, cebolla, mozzarella y orégano. (Pruébala con Cheddar) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Piamontesa. Salsa carbonara, queso emmental, queso parmesano, cebolla, pimienta y orégano (pruébala con champiñones) . . .  14 
Wrap. Nuestra original pizza enrollada con tomate, champiñón, jamón de York, bacon, queso gouda, queso mozzarella y orégano . . .  15 
Wrap Fondue. Salsa carbonara, queso gouda, mozzarella y orégano. (Pídela con pollo) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
De Pera y Gorgonzola. Mozzarella, aceite de oliva, pera, nueces, gorgonzola, albahaca y pimienta negra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Escalivada. Con verduritas asadas, salsa de tomate, ajo, comino y lascas de parmesano (opción vegana) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 
Trufada. Con salsa trufada, champiñones, bacon, yema de huevo, lascas de parmesano y mozzarella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 

 

PLATOS ESPECIALES 

Pasta pera. Pasta fresca rellena de queso y pera con salsa de nata, nuez moscada, parmesano y confitura de pera . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Carbonara Trufada. Spaghetti con nuestra salsa Carbonara trufada . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Pasta de la abuela. Cavatappi con salsa de setas variadas, champiñones, chorizo picante, hierbas provenzales, 

pimentón dulce, nata y queso emmental . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Papardelle con tomates secos. Tomates secos, tomate cherry, queso feta, hierbas provenzales y parmesano en lascas . . . . . . .  15 
Papardelle tres pimientos. Salteado de pimientos con langostinos, nata, albahaca fresca y parmesano en lascas . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Noodles Teriyaki. Fideos de trigo tipo udón con salteado de pollo, pimientos tricolor, cebolla, 

cacahuetes, rúcula, salsa Teriyaki y sésamo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Thai-pasta (spaguetti o fideos de soja). Salteado de pollo, pimientos y cebolla con salsa de mango dulce picante . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Yunnan Noodles. Fideos de trigo tipo udón con salteado de ternera, champiñones, maíz, brotes de soja, 

zanahoria, sésamo, salsa de soja, jengibre, azúcar y limón (plato picante) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Tagliatelle Gorgonzola. Con setas, champiñones, nata, hierbas provenzales, ajo, perejil y queso Gorgonzola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Tagliatelle Nero (pídelo con gambas). Con salsa de calamares, tinta de calamar, ajo, perejil, aceite picante y tomate . . . . . . . . . . .  15 
Pasta Trufada (pruébalo con queso Provolone). Con salsa de funghi, trufa y nata, gratinados con parmesano 

y panko (pan rallado estilo japonés) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Mac&Cheese Pulled Pork. Cavatappi al horno con bechamel, mostaza, queso Cheddar, Gouda, Parmesano, 

Provolone, ajo, pimentón y pulled pork (pídela con jalapeños) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
Berenjenas a la Parmiggiana. A nuestra manera con parmesano, burrata fresca, mozzarella, salsa de tomate y albahaca . . . . . . . .  15 
Moussaka. Capas de berenjena y carne de ternera con bechamel, cebolla, tomate, canela y queso gouda. Gratinada . . . . . . . . . . . . . . . .  15 
 
MENÚ INFANTIL. Con pizza ó pasta ó crêpe (consulta opciones) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13

         Celíacos               Vegetarianos (sin carne ni pescado) 

         Opción sin gluten               Sin lactosa               Opción sin lactosa
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Platos sin gluten: +1€  ·  Ingrediente adicional: de 1,5 a 2,5€ según ingrediente. 
Queso sin lactosa/queso vegano: +1,5€ IVA INCLUIDO

Carta de postresCarta de panes 

Acompaña tu plato 
con cualquiera 
de nuestros panes. 


